
INGRÉDIENTS

Pico de Gallo (salsa mexicaine)

0507

3 tomates italiennes, épépinées et coupées en petits dés
1 petit oignon rouge, haché finement
1 petit piment jalapeño, épépiné et haché finement
2 c. à soupe de coriandre ciselée
2 c. à soupe de jus de lime
sel et poivre

PRÉPARATION

Dans un bol, mélanger tous les ingrédients. Saler et poivrer.  Ajuster les assaissonements au goût.

Laisser reposer environ 15 à 20 minutes avant de servir.  Peut être préparé quelques heures à l'avance.

Servir avec des chips de mais

Cette recette provient du site 'ricardo.com"
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